MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE du 23 FEVRIER au 13 MARS 2026

Rillettes de thon Salade verte, croutons,

Gratin de pate au jambon @ emmental, ceufs durs
Fromage blanc sucré Poélée de perles
Banane Samos @
Petit filou au chocolat

MERCREDI

Salade pépinette mimolette
Réti de porc a la tomate
Epinard a la creme [
Fromage o
Compote et son palet breton

JEUDI

Terrine de volaille -@
Lentilles a la
bolognaise =
Tourtisseaux

VENDREDI

Mache, noix et mimolette
Merlan bleu en sauce

Riz et ses légumes [7

Créme au spéculos‘

LUNDI m MERCREDI JEUDI VENDREDI
Feuilleté au fromage Endives aux noix Velouté de légumes Carottes rapées vinaigrette Salade de mache, noix et
Roti de boeuf au jus et emmental Poisson meuniére Poélée de Gnocchis au & emmental

Pomme noisette Cassoulet toulousain /ﬁ\ Brocolis persillés parmesan Sauté de porc aux légumes

Gouda I Créme au chocolat /ﬁ\ Fromage blanc @ Formage blanc fermier a la Riz F

Compote a8 Barre patissiére fraise Tourtisseaux @
LUNDI m MERCREDI JEUDI VENDREDI

Terrines de volailles -@ Salade de perle au crave Toast chévre noix et miel Salade de croutons et noix | Salade de lentilles au bacon
Omelette au fromage Chili con Carn Poisson a la bordelaise Volaille rétie .@ Poélée de perles et légumes
Epinards a la ricotta m Trio de céréales EE Carottes a la creme @ Purée de Pomme de terreﬁ Saint-Paulin EE
Mimolette o Compote et son biscuit Semoule au chocolat ﬁ Samos P lle flottante
Fruit Fruit
PRODUITS LOCAUX PRODUITS BIO FAIT MAISON VETETARIEN

A

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des mesures sanitaires en vigueur.




